
 

Menu des fêtes de fin  

d’année 2023 

 

 

Apéros froids : plateau antipasti (min 5 pers) 

Assortiment de charcuteries fines, fromages, olives, aubergines grillées, 

artichauts, poivrons et tomates confites                                                       

10€/pers                                                             
 

Apéros chauds :  

- Mini mbriulate (feuilleté saucisse italienne, oignons et olives)      

1.90€/pc 

- Mini pizzetta tomate, pesto et mozzarella                                  

1€/pc 

- Bruschetta tomate confite, taleggio et jambon cru à la truffe       

1.90€/pc 

 

Entrées froides: 

- Saumon en deux façons :  fumé et en tartare                  15€/pers                              

- Duo de foie gras nature et aux figues                             18€/pers 

- Nuage de saint jacques et gambas                                  12.9€/pers 

- Carpaccio de bresaola, roquette et copeaux de parmesan   

10.90€/pers 

 

Entrées chaudes : 

- Cocotte de saumon et gambas aux agrumes                  14.9€/pers 

- Croustillant de chèvre aux pommes caramélisées           10.90€/pers 

- Tourte de truite aux amandes effilées                            10.90€/pers 

- Raviolis farcis au foie gras et sa sauce aux fruits rouges   14.90€/pers 

 

 

 

 

Traiteur porchetta Erofla 

Chaussée de bruxelles, 140, 7061 Casteau 

 



 

 

Plats :  

- L’incontournable porchetta maison accompagnée de gratin de pdt à 

la truffe, chicon braisé, aubergine à la parmiggiana, gratin de brocoli 

et de chou-fleur et salade mixte                                           

20.90€/pers (min 10 pers)  

 

- Cuisse de canard confite aux haricots sauce tomate façon cassoulet

18.90€/pers 

 

- Pluma de porc ibérique sauce aux cèpes, chicon braisé et pdt au four  

20.90€/pers 

 

- Pigeonneau sauce aux pruneaux, gratin dauphinois, tomate 

provençale et haricots princesses    23.90€/pers 

 

- Moelleux de chapon braisé aux morilles, gratin dauphinois et 

chicon braisé                                23.90€/pers 

 

Dessert :  

 

- Buches de Noël pour 1,4,8 ou 12 personnes 

Parfums : chocolat, vanille, moka et crème fraiche     3.50€/pers 

 

- Ganachée chocolat   3.80€/pers 

- Bavarois macaron : mangue, tout noisette ou équinoxe chocolat   

3.80€/pers 
 

          

Réservations :  

Les réservations se font uniquement par téléphone pendant les heures 

d’ouverture au 065/36.30.26 ou au 0475/83.24.09 

 

Toutes les commandes seront clôturées pour le 10 décembre au plus tard. 
 

 

Toute l’équipe d’Erofla vous souhaite déjà de belles fêtes       

 
 

Traiteur porchetta Erofla 

Chaussée de bruxelles, 140, 7061 Casteau 


